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MU3sewrTaj 6p. 079023/3 X

XemucKa aHanmsa

Ume Ha Bapartenot : JKIMN Boposopa H. UnuHpeH
Anpeca Ha bapatenot: yn. 9 66 UauHpeH - OnwTuHcKa 3rpaga UnnHaeH

[atym Ha 3emarbe: 05.04.2023
[atym Ha npuem: 05.04.2023

bpoj Ha Bapatbe 3a ucnutysarse: 079023 X
MponpaTtHo nucmo (6p, aatym): /

| Boeep: Ha neH 05.04.2023 roguHa, oBnacTeHoTo auue Hukona LiBeTKOBCKKU U3BPLLM 3eMatbe Ha NPUMMEpPOK BOAa
33 NYerse 3a. TecTuparse Ha PU3NYKo-XeMUCKa aHanusa.

_il ONUE Ha MECTO Ha 3ematbe Ha npumepouun: Boaarta 3a nuerbe e 3emMeHa o, Yewma BO KyjHa Bo OnwTtuHa

UnuHpeh.

1] ﬂpumébqqme ce 3eMeHM COrnacHo n/saH 3a 3emare Ha npumepouu: OB 7.3-02 MhaH 32 3emarbe Ha
npUMepoLU.

IV Cranpgapan v metoam 3a 3emaree Ha npumepouu: MKC ISO 5667-5:2007 — YnatcTBo 33 3emMarbe Ha

I'IpHMEDO'LI‘H BO03a 3a NUerbe o4 NPeyYUCTUTeNHU CTaHMuM U BOAOBOAHMU AHCTDMGVTHBHH CUCTEMMU.

V [ononHyearsa, OTCTanysakba UM UCKAYYyBakba 04 METOAOT U 04 NNAHOT 33 3eMakbe Ha npumepouu: /

VI Pesynratu:

KapakTepucTUKM Ha npumepoKoT: Bopga 3a nuerse — OnwrtuHa UnnHaeH.

{MMme, TProBCKO UME, cepwja, AaTym Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha TPaere, KONUYECTBO)

MepHa CoobpasHoct
Wa. 6poj : Hapaserpmn il MeroR Pesynrar op, Heogpe- FpaHu4HKu 3aposonyea/
WCNUTYBarbeTO | AeHocT BPEAHOCTH Npudarnuso/
% He 3agoBonysa
__6-79000323 Boja MKC EN ISO 7887:2011 0,7 mg/L Pt/Co 7 20 mg/L Pt/Co 3a00BONYBa
SHEEEL Mudpue BPM 7.4 — 78x H.A4 / Hema 3a0B0NYBa
| il BHye BPM 7.4 —79x H.4 / Hema 3300BONYBa
i Temneparypa BPM 7.4 — 80x +10,4°C / 25°C 3agoeonyea
i ; r_.-.M_aTﬂocT MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,18 NTU / 1,5 NTU 3apoBoNyBa
| i pH MKC EN 1SO 10523:2013 7,70 / 6,5-9,5 pH 3af0080NYBa
[ eanHULM
\ ' Po'rpowysauua Ha KMnO4 MKC EN I1SO 8467:2007 1,84 mg/L / 8 mg/L 330BONYBa
; l—.n CNpOBOA/MBOCT MHKC EN ISO 27888: 2007 631 pS/cm / 2500 pS/ecm 3afoBoNyBa
| | Amonujax (NHa) MKC ISO 7150-1:2007 0,01 mg/L / 0,5 mg/L 3afosonysa

Bepsuja: 4

| Bo cuna 0d: 20.06.20222.




&y NAE IABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAHE HA XPAHA U IUJATHOCTUKA HA
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Food@lab :
_::-m.::%_.:: WU3BELLUTAJ O, IABOPATOPUCKO UCNUTYBAHE MK%SE ;Igsgi IEC
CO aKpeaouTUpaH ocTpH
S aNANTRalo MocTpRRALS) 17025:2018
Hutputu (NO;) MKC ISO 26777:2007 0,07 mg/L / 0,5 mg/L
{ Hutpati (NOs) MKC ISO 7890-3:2007 8,7 mg/L / 50 mg/L
Xnopuan MKC ISO 9297-2007 2,84 mg/L / 250 mg/L
Meneso MKC I1SO 6332:2007 0,054 mg/L f 0,2 mg/L 2a0B0ONYBa
PesvgyaneH xn1op MKC EN 1SO 7393-2:2019 0,29 mg/L / 0,5 mg/L EZJAOBGHVBa i)

McnnuTyBaHWOT NPUMEPOK MM 3340BONYBA KpuTepuymuTe 3a 6apaHuoT napamertap COrnacHo MpaBuaHWKOT 3a 6e3beAHOCT 1 KBA/IMTET Ha
B0OAaTa 3a nuetbe (Cn.BecHuk Bp.183/18 Mpunor 1).

BpemMEeHCKM yCNoBM: 0 coHyeBo ¥ 06Na4HO O MPOMEH/IMBO [ BPHEMAMBO O Temneparypa
HauuH Ha cknagupare: NagunHuUK

TemnepaTypa Ha NaAWNHUK 33 TPAHCNOPT Ha NpumMepokoT: 4 +2°C

MocTpypakeTo € U3BPLLEHO 0f CTPaHa Ha:

o KnuenTt o ®ya Nab Hukona LiBeTKOBCKM (co akpeauTMpaHa Me'ro,na)....'" R
[vme, npe;yrﬁ&faﬁuuem Koe ro U3BpLIMA0 MOCTpUpakleTo /

VR

b

W3pabotun: A-p AHa CpSMHOBCHa.Qfm..S.‘d@iLCUC” Ua_ A Op.bﬁpun: ®pocuHa CnacoBcCKa... .
/vme, npesume, notnuc / ), " S /vme, npesvme, no

Latym(u) Ha u3seayBatrbe Ha nabopatopuckuTe akTusHOCTH : 05.04.2023-10.04.2023
[aTtym Ha usaasarbe Ha ussewrTajoT: 10.04.2023

Co * ce 03Ha4YeHyBa HEaKpPeaAMTMPaH METOL,

**Kora kaWHeToT He Gapa u3jasa 3a cooBpa3HoCT BO M3BEWTAJOT Ce M3BeCTYBA MepHaTa HeoAPeAeHOCT, BO CUTE ApYri CyHaun MEepHaTa HeoApeaeHoCT, ce
NpecMeTyBa BO Pe3yNTaToT camo 1o Gapatbe Ha KAWEHTOT.

**% o 03HAYYBAAT METOAN KoM ce AoBueHu o4 cTpaHa Ha nabopaTopwja co koja dyp 1ab uma crkaydeHo gorosop 3a copaboTka

WM3jaBa 3a HenpucTpacHocT
PakosogacTeoTo Ha ANTY ®ya Nab 100-CKonje rapaHTpa AeKa CUTe aKTUBHOCTH 33 UCNUTYBakbE Ce U3BpllyBaaT HErNMpPUCTPacHO ¥
80 cornacHoct co Gaparsata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oAnyKu ce HoOcart Bp3 OCHOBA Ha objeKTMBHK O0Kasu 3a
ycornaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAApPAU WM BP3 OANYKWTE He MOXaT Aa BAMjaaT APYrd UHTEPECH WAKU APYTW CTPAHU U HUKO]
Hema npaso ga Baujae Ha BpaboTeHuTe BO OAHOC Ha pesynTaTtuTe OAHOCHO HeMa npaso Ha 6MN0 KaKBM BHaTPELIHM,
HaABOpPEeLUHU, KOMepUMjanHu, PUHAHCUCKK U APYT BUA NPUTHCOLM U BAMjaHuja. :

3abenewna bp. 1: PeayATaTuTe 04 TECTOBMTE Ce OAHECYBAAT CaMO 33 UCMUTYBAHWTE npumepouy. OBOj NPOTOKON He Cmee Aa ce pbnﬁéﬁmﬁpa'ocaen co
nucmeHa Ao3soNa Ha nabopaTtopwjarta v BO LeNocCT. e :
3abenewxa bp. 2: laGoparopujaTa He oAroBapa 3a 8epOAOCTOJHOCT Ha NOAATOUMTE 4OCTABEHM 04 nogHocUTenoT Bo Bapareto 3a ucn nWa'zi_H_:‘g,_

3abenewra bp. 3: Kora KNMEHTOT U3BPLUW/ 3EMatbe Ha NPUMEPOLMTE, nabopaTtopwujaTa He HOCW OATOBOPHOCT 33 pENpPe3eHTaTMBHOCTA H_a;n'pa}népoume‘
3abenewka Ep. 4: W3sewrajoT o NnabopaTOPUCKOTO MCNIMTYBakLE Ce W3A3Ba BO COTNACHOCT CO MNP 7.8 W3secTyBarbe 32 pesynTaTu. R

3abenewnka Bp. 5: JokonKky KnWeHToT Bapa u3sewTajoT o4 NaBOPaTOPUCKO WCMUTYBaLE A3 COAPHM w3jaea 3a cooBpasHoct, nabopatopujata noctanysa
COrNacHo NpaeMno 3a AOHECYBatbe Ha OANYKa 33 u3jasa 3a coobpasHocT. Osa NPasuio & BO COMNECHOCT CO Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boawy 3a
NoHecysarbe 04/1yKa 1 u3jasa 3a coobpa3HocT U racu: P

Mpasuno Ha GUHapHa ofnYKa 33 eAHOCTABHO npudakarbe Kora: ;

- U3MEepPeHaTa BPeAHOCT e Mo rPaHuuaTa Ha npugakarbe AL=TL - ,3agosonysa” nnu

- M3MEepeHaTa BPeJHOCT € Haj rpaHuuaTa Ha npudakaree AL=TL- , He 3af080/YBa "

COrNAacHO BAaXEYKUOT NPaBuIHUK Ha HaUMOHANHOTO 3aKOHOL43BCTEO.

3abenewka bp. 6: CuTe akpeaUTHPaHW METO/M Of ONCeroT Ha aKpeauTaumja ce o6jaseHu Ha Beb cTpanaTa www.iarm.gov.mk v www.foodiéij.'cgm,mk,

I’I

Madarue: 1 ° Bepsuja: 4 Bo cung 00: 20.06.2022. Tl P '




BOJIECTU KAJ -KMBOTHMU

[ &y NAG TABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAKE HA XPAHA U AWJATHOCTUKA HA
| :
!

Food £lat} OB 7.8-02
r.~.,—_.~_-=3:-. — WU3BELLUTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCINUTYBASE MKC EN ISO/IEC
(co akpeguTUpaHO MOCTpUpatbe) 17025:2018

yn. ,Bopuc TpajkosBcku” Bp.130
1000 Cxonje, MakeaoHuja

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

M3sewTaj 6p.079023/3

MuKpobuonoLika aHanusa

Wme Ha Bapartenort : JKM Bogosopg H. UnuHaeH
Anpeca Ha bapartenot : yn. 9 66 UnunpeH - OnwTUHCKa 3rpaga UnnHpeH

“[Jatym Ha 3emarbe: 05.04.2023
*fatym Ha fipuem: 05.04.2023

Bpoj Ha 6aparbe 3a ucnutysarse: 079023
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosep;: Ha peH 05.04.2023 roauHa, oBnacTeHoTo auue Hukona LiBeTKOBCKMU M3BPLIKM 3eMatbe Ha NpMmepok BoAa
33 NUerse 3a TecTuparbe Ha MUKPOBMOoNOoLWKa aHanusa.

Il Onuc Ha MecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: BoaaTta 3a nuerbe e 3emeHa 0/ Yelma BO KyjHa Bo OnwTtuHa
UnuugeH.

in MpumepounuTe ce 3eMEeHW COrNacHO nnaH 3a 3emare Ha npumepoum: OB 7.3-02 MMnaH 3a 3emare Ha
NpUMepoLK.

IV Cramaapay m mertoam 3a semarbe Ha npumepoun: MKC 1SO 19458:2009 — 3emarbe Ha MPUMEPOLY 3a
MUKpobuonolika aHaaumsa.

V AononHysarsa, oTCTanysara UK UCKYYyBakba O METOAOT M OA NAAHOT 33 3eMatbe Ha npumepouu: /

VI Pesynraru:
1.KapaKTepucTUKM Ha NPUMEPOKOT: Bopa 3a nuere — OnwrtuHa UnuupeH.
(vme, Tproecko ume, cepuja, AaTyM Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha Tpaere, KOANYEcTso)

5 Coobpa3sHocr
Ma 6poj MepHa
Mapametpu Tecr meTtop Pt ol Heopgpepe- Tpauniin 3apoeonyes/
UCMUTYBaHETo Hoct ¥4 BPEAHOCTH Mpudartnuso/
- He 3a0B0NYBa
o7TSoNC323 Pseudomonas aeruginosa MHKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonysa
Honndopmuu Bakrepun MHKC EN 1SO 9308-1 0 cfu/100m! / 0 cfu/100ml 3apnosonyea
_ E.coli MKCEN1SO 93081 | 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml | 3aposonysa |
& LipesHu EHTEPOKOKH MEKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonyea
_ Cynduropeayuypauku MKCEN ISO 26461-2 | (O cfu/100ml 0 cfu/100ml 3apoeonysa
| auvaepobu /
|  Bpoere MUKPOOPraH13Immu MKCEN ISO 6222 0 cfu/ml 100 cfu/ml 3aposonysa
! Ha Kyatypa 22°C ! /
; Bpoeise mukpoopraimamu | MKCEN ISO 6222 0 cfu/ml 20 cfu/ml 3aposonyaa
! Ha KynTypa 37°C ! /

MCNUTYBaHMOT NPUMEDOK MM 334080NYBa KPpUTEpUYMUTE 33 HapaHUOT napameTap cornacHo NpaBUAHMKOT 3a 6e3beaHoCT 1
KBANWTET H2 BOA2Ta 33 NUerbe (Cn.Bechuk bp.183/18 Mpunor 1 u Mpunor 4)

| Bepawja: 4

| Bo cura co: 20.06.20222
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oy, NAG IABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAISE HA XPAHA U AUIATHOCTUKA HA

BONECTU KAJ YXUBOTHH
l 0B 7.8-02
WU3BELLTAJ Of1 NABOPATOPUCKO UCTIUTYBAE
(co akpeauTMpaHO MOCTpUpatbe) MKCEN ISO/IEC
17025:2018
BpemeHCKMW YCNoBu: O coHyeBo ¥ 0BnayHo O NPOMEHAWBO [ BPHEXAMBO O Temneparypa

HauuH Ha cknagupatbe: NaguiHuK
TemnepaTypa Ha NaAUNHWK 32 TPAHCNOPT Ha NPUMEPOKOT: 4+2°C

MocTpupareTo e W3BpLEeHO 04 CTpaHa Ha:

o ®dya Nab Hukona LIBETKOBCKK (co akpeaUTUpaHa METOAA)... K. ....fewusiii
/MMe, Mpe3Mme Ha ULETO Koe ro M3BPLIMNO MOCTpUPparLeTo /

;

-,

U3paboTun: Hatawa MUNEHKOBCKA. ...
/vme, npesume, notnuc /

Oatym(un) Ha nsseaysare Ha nabopaTopucKuTe aKTHBHOGTi;é;’ "‘.04.2023 - 08.04.2023
[laTym Ha U3AaBatbe Ha U3BELTajoT: 10.04.2023

Co * ce 03HauyBa HeakpeauTupaH MeToq

**Kora kaMHeToT He Bapa u3jasa 3a co0bpasHOCT BO M3BEWT]]OT Ce U3BECTYEA MepHaTa HeoApeAeHOCT, BO CHTe APYTY Cyyau mepHata HEOAPENEHDCT, Ce
npecmeTysa BO Pe3yNTaToT camo no 6aparbe Ha KAMEHTOT. - .

#*#% co 0aHauyBaaT MeTOAM KoM ce 406MeHN O CTPaHa Ha nabopatopwja co Koja ®ya J1ab wma crny4eHo AoToBOop 33 copabotka

Wajasa 3a HENpUCTPacHOCT

PakosopacrTeoTo Ha ANTY ®ya Na6 J00-Cxonje rapaHTUpa Aexa cure AKTUBHOCTM 33 MCNUTYBatbE Ce U3BPLUYBAAT HENPUCTPACHO U
80 cornacHoct co 6apatbara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OA/IlYyKM Ce HOCAT Bp3 OCHOBA Ha objexrisHn HBOKasK 3a

yCOFNaceHoCT €O pedepeHTHUTE CTAHAAPAW U BP3 OANYKUTE He MOXKaT Aa BAWjaaT APYrv MHTEPecH UM Apyik CTRaHu U HUKO]
HemMa npaso Aa BAujae Ha BpaboTeHuTe BO OAHOC Ha pesynTatute OAHOCHO Hema Mpaso Ha 6MN0 KHakBW BHaTPELWHH,
HaABOPELUHM, KOMEpLUUjanHu, GUHAHCUCKK W APYT BUA NpUTUCOLM U BAM]jaHK]a.

3abenewka Bp. 1: Peayntatute OA TecToBWTe Ce OAHECYBaaT camo 3a ycnutysaHuTe npumepouy. OBOj NPOTOKON HE CMee A3 C& PEN podyuMpa OcBeH co
nucmea go3sona Ha nabopaTopujaTa v BO Uenoct. )

3abenewra bp. 2: NabopaTtopwjata He oAroeapa 3a 8epO/40CTOjHOCT Ha NOAATOLMTE AOCTaBEHM O NOAHOCUTENOT BO HaparLeTo 33 UCNUTYBaH:E.

3aGenewra Bp. 3: Kora KAMEHTOT M3BPLUMA 3EMaHbE Ha MPUMEPOLITE, NaBopaTopujaTa He HOCW OATOBOPHOCT 3@ PEMPEe3eHTATMBHOCTA Ha NpUMEROLIWTE.
3a6enewxa bp. 4: M3sewTajoT 04 1abOpaTOPMCKOTO MCMIUTYBatbE Ce U3/13Ba BO COTNIACHOCT co MNP 7.8 W3eecTyBarse 3a pe3ynTaTi. e

3abenewxa Bp. 5: Jokonky KauenTor 6apa M3BEWTajoT 04 NabOPaTOPNCKO WCMUTYBa:e A3 COAPHK u3jasa 3a coobpasHocT, nabopatopwjata nocranysa
COrNacHo NPaewno 3a [JOHecysarbe Ha OfyKa 33 u3jasa 3a coobpa3zHoct. OBa npas1io e BO cornacHocT co Touka 4.2.1 oa ILAC -G8:09/2019, Boauy 3a
foHecysarbe OANYKa v u3jaBa 3a coobpasHoCT W rnack:

Mpaeuno Ha GuHapHa oANYKa 3a e4HOCTABHO npudararbe Kora:

- M3MepeHaTa BpeaHOCT & NOA rpaHnLaTa Ha npudakarbe AL=TL— ,3aposonyea”’ wam

- U3MepeHaTa BpeaHOoCT € Had rpal—inu,a'ra Ha npudararee AL=TL- , He 3aj080/NYBEA £

COrNACHO BaMEUKWOT NPABMAHWUK HA HaLMOHANHOTO 33KOHOAABCTRO.

3abenewxa bp. b: Cute akpeauTMPaHK METOAN Of, onceroT Ha akpeguTaumja ce objaseHn Ha sef crpanata www.iarm.gov.mk 1 www.foodlab.com.mk.

Haoanue: 1 Bepauja: 4 Bo cuaa 00: 20.06.20222 SEG A J
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